2024/ 2025 EGiTiM- OGRETiIM YILI YILDIRIM BEYAZIT MTAL YiYECEK iCECEK HiZMETLERi ALANI 1.

DONEM 1. YAZILI SORU KONU DAGILIM TABLOSU

Ankara Ili Yiyecek Icecek Hizmetleri Alam 9. Smif Temel Yiyecek Uretimi Ve Servis Atolyesi Dersi Konu

Soru Dagihm Tablosu

1. Donem
1. Smav
Okul Genelinde Yapilacak Ortak Smav
Ogrenme Alam Kazanmmlar & & & =4 g
& = & = &
= = = = =
@ 7} 7} T 7}
w0 w w W w
- e o - i
1. Is saghg ve gitvenligine uygun olarak salon ile ilgili gerekli ditzenlemeleri yapar. 2 1 1 1 2
2. Hijyen ve sanitasyon ilkeleri dogrultusunda masa iistii servis talomlarnm servis 1 5 1 5 5
kurallanina gére hazwlayarak masaya yerlegtirir. B - -
3. Masanm 6zellifine gire masa Grtiisii serer. 1 1 1 1 1
Salon 4. Kullamlacag yere ve kullanmm amacina uygun pecete katlar. 1 1 1 1 1
Diizenlemesi  |5. Meniive uvgun kuver agar. 1 2 2 1 1
6. Hijyen ve sanitasyon ilkeleri dogrultusunda masa iisti servis 5 1 1 . 1
talamlarm servis kurallarma uygun seldlde tagivarak boslan toplar B B
7. Hijven ve sanitasyon ilkeleri dogrultusunda igecek bankosunu temizleyip ihtivaca 1 1 5 1 1
gire icecek malzemeleri temin eder. B
Bulagik Yikama ve i .
Atik Yonetim 1. Asamalarma uygun elde ve makinede bulasik yikar. 1 1 1 1 1
TOPLAM 10 10 10 10 10

Ankara Ili Yivecek Icecek Hizmetleri Alan 9. Smif Beslenme ilkeleri ve Hijyen Dersi Konu Soru Dagiim Tablosu

1. DONEM

1. YAZILI

Okul Genelinde Yapilacak Smav

(Acik ucla)
Og_\rlenme Konu Kazammlar
Alam
2 2 2 2 2
£ e £ £ £
L} L] L} L} L}
Il g Il Il Il
@ - @ @ @
7] 7] 7] 7] 7]
- i e - wi
SORULMASI PLANLANAN ACIK UCLU SORU SAYISI| 10 10 10 10 10
E Telenigine uygun ldsisel bakmim yapar. 1 2 2 1 1
E . . Teknigine uygun is kavafetlerini giver 1 1 1 1 2
H Kisisel Hijyen — —
g Telenigine uygun olarak viicut mekanilderine gire hareket eder. 1 1 1 2 1
Q Uzerinde ve dolabinda ise uygun arac ve gereci bumchmur. 1 1 1 1 1
; y . Ulusal ve uluslararast mevzuata gére hijyen ve sanitasyon ile ilgili mevzuat ve sistemleri agiklar. 3 2 3 2 3
4] Hijyen ve Sanitasyor ——
=] Uhnsal ve uluslararas: mevzuata gire mda hijvenini agildar. 3 3 2 3 2




2024/ 2025 EGiTiM- OGRETiIM YILI YILDIRIM BEYAZIT MTAL YiYECEK iCECEK HiZMETLERi ALANI 1.

DONEM 1. YAZILI SORU KONU DAGILIM TABLOSU

AnKara ili Yiyecek icecek Hizmetleri Alam 10. Smif Servis Atélyesi Dersi Konu Soru Dagilim Tablosu

1. Sinav
Okul Genelinde Yapilacak Oriak
Osrenme Alam Smav
Ve Alt Ogrenme Kazammlar = = o = =
Alanlan 2l e el s
—“EITETE|IT | B
W W W W 72
rezervasyon alma esnasmda dikkat edilmesi gerekeen unsurlar, Rezervasyon Formm 1 1
veya Defterinin Diizenlenmesi, Listelerin Haznlanmas:
Konuklarm karsilanmas:, Masalarm Belirlenmesi ve Komiklarm Masalara Otortulmas: 1 1 1 1
Menii takdimi, Siparis Abrken Dildcat Edilecek Hususlar 1 1 1 9
Yivecek Servisi |igecek ve vivecek siparisleri alma 1 1 2 1
Konuklarm istek ve sikayetlerini alma _ hesabm takdimi ve tahsili 1 1 1
Komukdarm ugnrlanmas: 1 1 1
Su, ekomek ve yag servisleri 1 g 1 2 &
Fransiz usiili servis 1 2 1 1 1
Rus usiilii servis 1 1 2 1 1
Ingiliz ve Amerikan Usiilii servis 1 1 2 2 7
TOPLAM| 10 10 10 10 10

Ankara Ili Yiyecek Icecek Hizmetleri Alan10. Simf Ascihk Atdlyesi Dersi Konu Soru Dagihim

Tablosu
1. Sinav
Olul Genelinde Yapilacak
o . Ortak Sinav

UNITE OGRENME CIKTISI Z C Z - Z

B B [y B B

= Z = 2 =

= =] o = wi

- 1. Uluslararasi diizeyde kabul zémmiis ve Kiltiiflenn dzellifini tagryan mutfaklan agiklar. 2 1 1 1 1

Uluslararas: Ozel - B
. 2. Uluslararas: sicak dzel gorbalan hantlar. 1 1 1 1 1
Corbalar

3. Uluslararas: soguk dzel gorbalan hantlar. 1 1 1 1 1

1 Regetesine uygun sekilde sttle yapalan soslar hanrlayarak servis eder. 1 2 1 1 1

2. Regetesine uygun sekilde domatesle vapilan soslar hazlayarak servis eder. 1 1 1 1 1

Stcak ve Soguk Soslar 3. Regetesine uygun sekilde srvi yvagla vapilan soslar hazlavarak servis eder. 1 1 Ji 1 1
4. Regetesine uyzun sekilde beyaz fondla yapilan soslar hanlavarak servis eder. 1 1 1 2 1
3. Regetesine uygun sekilde kahverengi fondla yapilan soslar hantlayarak servis eder. 1 1 1 1 2
. Regetesine uygun sekilde tereyagi ile vapilan soslar hazlayarak servis eder. 1 1 1 1 1
TOPLAM] 10 10 10 10 10
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DONEM 1. YAZILI SORU KONU DAGILIM TABLOSU

Ankara ili Yiyecek icecek Hizmetleri Alami11.Simif Secmeli Gastronomi Turizmi Soru Dagiim Tablosu

1. Donem

1. Smav

Okul Genelinde Yapilacak Ortak

- . Smav
Ogrenme Alam Kazanmmlar s s o s s
gl B &8l Bl B
R ICE IR IR
@ @ @ @ @
wn wn wn wn wn
1. Gastronomi turizmini agiklar. 1 1 1 U
Gastronomi Turizmi (2. Dinyada gastronomi turizmini aciklar. 1 1 1 ¥
3. Tarkiye'de gastronomi turizmini agklar. 1 1 1 G
1. Gaziantep mutfaginin yoresel yemeklerinden olusan bir meni hazirlar. 1 1 1 U
N . N .|2. Sanhurfa mutfaginin yiresel yemeklerinden olusan bir meni hazirlar 1 1
Giineydogu Anadolu Bélgesi L
3. Mardin mutfaginin yéresel yemeklerinden olusan bir meni hazirlar A
4 Giney Dogu Anadolu Balgesi'nin diger illerinin yiresel yemeklerinden olusan bir meni hazirlar. 1 1 1 M
R . . |1. Trabzon mutfaginin yéresel yemeklerinden olusan bir meni hazirlar. 1 1 -
Karadeniz Bolgesi Mutfag A
2. Rize mutfaginin ydresel yemeklerinden olusan bir menid hazrlar. 1 1 1
3. Bolu mutfaginin yéresel yemeklerinden olusan bir mend hazrlar. 1 1 1 U
4. Ordu mutfaginin yaresel yemeklerinden olusan bir meni hazrlar. 1 1 v
Karadeniz Bélgesi Mutfagl |5 Giresun mutfaginin yéresel yemeklerinden olusan bir meni hazirlar. 1 1 1 G
6. Artvin mutfaginin yiresel yemeklerinden olusan bir meni hazirlar. 1 U
7. Karadeniz Balgesi'nin diger illerinin ydresel yemeklerinden olusan bir mend haziriar. 1 1 L
1. Konya mutfaginin yoresel yemeklerinden olusan bir meni hazirlar. 1 1 A
2. Kayseri mutfaginin yéresel yemeklerinden clusan bir mend hazirlar. 1 1 1 M
i¢ Anadolu Bolgesi 3. Ankara mutfaginin yéresel yemeklerinden olusan bir meni hazirlar. 1 1 1 _A
4. sivas mutfaginin yéresel yemeklerinden olusan bir mend hazirlar. 1 1 1 1
5. ic Anadolu Bélgesi‘nin diger illerinin yéresel yemeklerinden olusan bir meni hazirlar. 15 10 10 10
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DONEM 1. YAZILI SORU KONU DAGILIM TABLOSU

Ankara ifi Yiyecek icecek Hizmetleri Alani Secmeli 12. Sunif iiriin Alm ve Satimi Dersi Konu Soru Dagilim Tablosu

1. Sinav
Okul Genelinde
. Yapilacak Ortak
UNITELER EAZANIMLAR Sinav
H B £ E
L ] ] "
9.5 .58 .%
= oer wn|= 0|
Ureticiler. Uretim I5 verinde, fireticilerle iletigim kurabilir 1
Eekabet. Tam Eekabet Kavram Eakip firmalann tiriin ve fiyatlanm karsilagtirabilir 1 1
Tam Rekabetin Sosyal Amaci Tam rekabetten beklenen vararlan ifade eder 1
Arz ve Talep Ayz ve Talep kavramlarnm dnemini ifade eder. 1 1
_ . o I5 veri igin kaliteli ve uygun fivath mal satan firmalan
U re | Bil Uriin T : S 1
riin ve Firma Bilgisi Uriin Tamma belirleyebilir 1
e . o I5 verinde, azalan stoklar ve ihtivaglan belileverek,
Stok Bil re 8 Y Stok Takibi ' - - 1
° Bist Ve Sipang Veame STo ilzili firmaya sipans verebilir 2 2
Biitgeleme Sistemi Satig Biitges I5 veri, satin alma biitgesini uygulayabilir 1
T - - .- - . - . g .J .
Finansman L ojistik ve Drs Kaynak Kull I5 veri, s.atm alma butu;es_]_m 'I_l_‘.l gﬂa} abilir 29 eldm
' Cumhurivet Bayramuun dnemind kavear 2
Uriin Depolama I5 verinde, firiiniin dzelliklerini belirleyebilir 1 2
Oriin havat sevei I5 verinde {iriiniin havat seyrini belirlevebilir. Atatirkqiitiik 1 )
- - fike ve inklaplarm bilir
Uriin Alima ve satum Tle ilzili Sizorta Cegitleri Is verinde firiiniin sigorta islemlerini yapabilir 1] 2
Depolama Depolama Tekniklen I }rem.lde 1_.1._m.rﬂen suflandurarak depoya 1
verlegtirebilir 1
Depo Kontrol Yontemlern Yiikleme, Sembolleni Is }’EI‘!II?.C].E Hrusien swflandirarak depoya 1
verlestirebilir 1
{riin Bilzisi Uretilen Uriiniin Niteligi Iz j.-'ep..ﬂde: satacaguuz tiriinin ozellillerini tespit 1
= = edebilir
Sarf Malzemeleri Ig }fep..tlde satf malzemelerini temin ve takip 1
edebilir
o Is verinde satilacak tiriinleri 15 dakika iginde
Uriin Hazirl ; 1
T e hazlayabilir
. Is verinde sans bilzesinin dzellillerini
Satis Bal ' = 1
ans Boigest belirleyebilir
TOPLAM| 10| 10 | 10| 10




2024/ 2025 EGiTiM- OGRETiIM YILI YILDIRIM BEYAZIT MTAL YiYECEK iCECEK HiZMETLERi ALANI 1.
DONEM 1. YAZILI SORU KONU DAGILIM TABLOSU

Ankara ili Yiyecek Icecek Hizmetleri Alami 11. Simif Ascilik ve Servis Atélyesi Dersi Konu Soru Dagilim

Tablosu

1. Smav

Okul Genelinde Yapilacak Ortak Smav

Unite Kazanmlar s s : » ”
E) sa ga g a g a
= E e E i E g g
w w w - Uy}
= E g Recetesine uygun Tiirk mutfagina 6zgil sicak sebze yemeklerini pisirir. 3 2 1 2 2
2
dE S . ) e 1|2 2 2 1
? = 7 |Regetesine uygun Tiirk mutfagima dzgii soguk sebze yemeklerini pisirir
% 2 Receteye gore baliklart pisirmeye hazirlar 3 2 1 1 2
% E Recetesine uygun sekilde baliklar: pisirerek komuk masasinda tranche yapar. 1 1 2 1 1
g R % Teknigine uygun kabuklu ve kabuksuz su iirfinlerini pisirtmeye hazirlar. 3 2 2 2 1
Recetesine uygun kabuklu-kabuksuz su firfinlerini pigirerek konuk masasinda tranche yapar.
-
745 _ . _ 2 |1 2 1 2
w & |Recetesine uygun sekilde sebzelerle salatalar hazirlayarak servis eder.
TOPLAM| 15 | 12 2 10 10
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DONEM 1. YAZILI SORU KONU DAGILIM TABLOSU

Ankara ili Yivecek icecek Hizmetleri Alam 11. Simf Secmeli Sosyal Medya Soru Dagilim Tablosu

1. Smav

Okul Genelinde Yapilacak Ortak Smav

Unite Kazanmmlar

.Senarvo

5

E
Ticare

E-ticarete iliskin temel kavramlan aciklar.

+ |E-ticaret tiirlerini aciklar

Lh|th

E-ticarette pazarlama asamalarm siralar

tw || |e|]l. Senarvo

E-ticaret icin gereken teknik alt yap1 ve giivenlik unsurlarim aciklar

o & |2 (2|2, Senarvo
& (W) =13  Senarvo

o || |&| 4.Senarvo

-1 [Ge

E-ticaret ile ilgili hukuki diizenlemeleri takip eder

Sosyal medyay1 kullamirken temel hak ve dzgiirlikler kapsammda

etik kurallara uygun paylasmm yapar.

Kimlik gizlenmeden hukuki kurallarm sorumluluklarim gize alarak

Sosyal Medya

E-Ticaret

sosyal medya kullanir.

Sosyal medyayi kullamirken siber siddete kars: kendini korur

Dijital marka yonetimini ve dijital déniisiim gerekliligini aciklar

Toplam

10

10 10

]
L

Ankara ili Yiyecek icecek Hizmetleri Alani 11.sinif Yiyecek icecek Hizmetlerinde Organizasyon dersi Konu

Soru Dagilim Tablosu

TUnite

1.smav

Okul Genelinde Yapilacak

Ortak Smav

Kazammlar

Senaryo

1.

Senaryo
3. Senaryo
4. Senaryo

2.

5. Senaryo

Pastanede
Yerlesim Plam

. Pastane kapasitesine gire pastane imalathanesinin donamm lstesini hazmrlayarak verlesim plamm yapar.

. Pastane kapasitesine gire bulasikhanenin donamm listesini hazwlayarak yerlesim plamm yapar.

1

2

3. Pastane kapasitesine gire depolarm donamm lstesini hazwlayarak verlesim plamm yapar.

4. Pastanenin kapasitesine gire teshir vitrinlerinin komumunu belirleyerek teshiri islevsel hile getirir.

3. Pastanede kullamlacak arag¢ gereclerin satn ahnmasinda teknik sartnamelerin hazirlanmasma yardunes olur.

Pastanede
Depolama

islemleri

depolama islemlerini talep formu. kontrol formlan, LIFO/FIFO sistemlerini kullanarak yapar.

1. s saghs ve givenlisi tedbirlerini alarak pastanenin kapasitesine gire depolardaki stok kontrolleri ve diger| -

dereceleri, saklanma siireleri ve temizligini dikkate ahp depolarm perivodik kontrollerini yapar.

2. Is sagh# ve givenlii tedbirlerini alarak pastane fretim boliminde, malzeme ve driinlerin depolamal

Pastanede Kalite

1. I5 saghs ve givenligi tedbirlerini alarak pastane tiriinlerini hazrlama, servis ve saklama siirecinde hijyen ve|
sanitasyon kurallan dogrultusunda bozulmay: énlevici tedbirler ahr.

2. Pastanede hazrlanan iiriinlerin duyusal kontrollerini vaparak standartlara uygun sahit numune ahr.

Kontrol

kurallan dogrultusunda imha eder.

3. I5 sagh# ve givenligi tedbirlerini alarak pastanede bozulan tiriinleri tespit edip bu tirimleri hifyen ve sanitasyon| o

4. Is sagh@ ve givenlizi tedbirlerini alarak pastanenin hizmet kalitesini korumak igin miisteri ve personel
memmuivetini degerlendirir.

- |1. Nezaket ve gorga kurallan ile isletme prosediriine uygun olarak ¢ahsma arkadaslan ile olumlu iletisim kurar.

(&)

=
=
=

[

. Nezaket ve gorgii kurallan ile isletme prosediirie uygun olarak iletisimde beden dilind kullamr.

Tipleri | Teknikl

Konuk | iletisim

|

2
1. Nezaket ve gorgii kurallarma uygun olarak komuk tiplerinin dzellilderine gire davranmay: agildar.
2. Nezaket ve girgii kurallan ile isletme prosediiriine uygun olarak konuk memmmivetini saglar.

Ve

3. Nezaket ve girgii kurallan ile isletme prosediiriine uygun olarak konugun sorumma ¢éziim bulur.

=1 =3 1
=1 =3 1
13 0

=0 LN LN ]
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